UAB ,,SKONIU PYNE*
(kio subjekto pavadinimas)

Jurgiskiy g. 23-20, Alytus

(adresas)

8 652 07013 el.p.:kavine.skrydis@gmail.com

(telefonas, el. pastas)

PATIEKALU SARASAS
Eil. Patiekalo pavadinimas ISeiga, g Kaina Eur. | Alergenai
Nr. (be PYM) ]

Garnyrai
1. Bulviy kosé 70/ 140 0,23/0,46 7
2. Bulvés griistos su morkom 70/ 140 0,23/0,46
3. Grikiy ko%eé 70/ 140 0,23 /0,46
4. AviZiniy dribsniy ko3¢ 70/ 140 0,23 /0,46

Salotos
1. Svieziy kopisty salotos su morkom ir 50/ 100 0,20/ 0,40

Zalumynais

2. Pekino salotos su agurku 50/100 0,20/0,40
3. Morky salotos su obuoliais, kriause 50 /100 0,20/ 0,40
4. Burokeliy salotos su apelsiny sultimis 50/100 0,20/ 0,40

Sriubos
1. DarZoviy sriuba 1257250 0,20/ 0,40
2. Svieiy kopiisty sriuba su bulvémis 125 /250 0,20 /0,40
3. Burokéliy sriuba su bulvémis 1257250 0,20/ 0,40
4, Zirny sriuba 125 /250 0,20 /0,40
5. Pieniska makarony 125/250 0,20 /0,40

Antrieji patiekalai
Kiaulienos patickalai

1. Snicelis (kiauliena , paukitiena) 75/ 100 1,10/1,40
2. Karbonadas kiaulienos 120 1,70
3. Kiaulienos nugarinés kepsnys su darZoviy 120 1,80

uZkepéle
4. Kiaulienos i§pjovos medalionai 120 1,90
5. Maltos meésos diidelés su ryZiais 50/100 1,00/2,00
6. Maltos kiaulienos kotletukai su morkomis, 60/120 1,10/2,20

kopistais, paprika
Vistienos / jautienos patiekalai

1. Paukstienos $launeliy tro¥kinys 100 /200 1,20/2,40
2. Vistienos filé kepsneliai su sezamo séklomis 50 /100 1,20/2,40
3. Vistienos filé kepsnys su pomidory ir stirio 120 1,45

uztepele ]
4. Jautienos trogkinys su slyvomis ir morkomis 100/ 220 1,50/2,75
5. Jautienos bif$teksas 60/ 120 1,10 /2,20




Bulviy ir darZoviy patiekalai

1. | Bulviy plokstainis su sviesto ir grietinés padaZu 100/20 0,85 7
2. | Bulviy plokstainis su sviesto ir grietinés padaZu 200/40 1,70 7.3
3. Virty bulviy cepelinai su mésa, varske ir 100/ 20 1,00

sviesto, grietinés padazu
4. Virty bulviy cepelinai su mesa, var§ke ir 200 /40 2,00

sviesto, grietinés padaZu
5. Balandéliai 120 1,10
6. Balandéliai 240 2,20
7. Bulviniai regeliai su jogurto, grietinés padaZu 100 /20 0,85
8. Bulviniai regeliai su jogurto, grietinés padazu 200/ 40 1,70
9. Cukiniy, molifigy, avinZirniy troSkinys 125 0,70
10. Cukiniy, molifigy, avinzirniy tro8kinys 250 1,40
11. Kopiisty apkepas su malta mésa 125 0,70
12. Kopiisty apkepas su malta mesa 250 1,40
13, Baklazany suktinukai 125 0,85
14, Cukinjos keptos su graZvarstémis 120 1,20

Zuvies patiekalai
1. Jaros lydeka kepta garuose su garintom 100/ 100 2,20
darZovém
2. Kepta lagi$a su citrininiu padaZu 120/40 2,30
Miltiniai patiekalai
1. Virti varskédiai su sviesto, grietinés padazu 100/20 1,10 3,7
2. Virti vargkeétiai su sviesto, grietinés padaZu 200 /40 2,20
3. | Varkes apkepas su grietine, trintomis uogomis 100 /20 1,15
4. | Varskeés apkepas su grietine, trintomis uogomis 200 /40 2,30
5. SklindZiai su obuoliais ir jogurtiniu padaZu 100/20 0,9 3
6. SklindZiai su obuoliais ir jogurtiniu padaZu 200/40 1,80
7. Lietiniai blyneliai su var$ke, mésa grietines 100/20 0,80 3
jogurto padazu
8. Lietiniai blyneliai su varske, mésa grietines 200/ 40 1,60
jogurto padaZzu
Gérimai
Arbata 200 0,05
Obuoliy , uogy kompotas 200 0,10
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